ТЕХНОЛОГИЧЕСКИЕ                                                  КАРТЫ
      

блюд и кулинарных изделий
для питания детей
школьного возраста

                   

                Данные технологические карты составлены в соответствии с «Санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях , разработано в соответствии с Законом Российской Федерации «Об образовании»,  Санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами СанПиН 2.4.5.2409 – 08.

При составлении технологических карт использовалась следующая                 литература: 
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3. Сборник технических нормативов - Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для питания детей дошкольных образовательных учреждений / Под ред. М.П.Могильного и В.А.Тутельяна. – М.: ДеЛи принт, 2010. – 628 с. 

